JWERALSD WEIN TRINKT, WikD SELG”
WEIN, MENA & WORTBEGLETTUNG

Rosarium Regensburg
Sa17.11.18 -19.30

APERITIF KIR
Crémant de Bordeaux & Cassis 0,1 |

VORSPEISE
Bourgogne Chardonnay Cétes d'Auxerre 0,1 |

HERBSTLICHES MARONENSUPPCHEN
wilde Maronen / karamellisierter Boskop — Apfel / Gewiirzbrot — Cro(itons

ZWISCHENGANG
Pinot Noir Barrique Franken 0,1 |
ROTE BETE — KARTOFFELGNOCCHI

Chioggia Rote Bete / Gnocchi / Lump Kaviar / Brunnenkresse
VEGETARISCH OHNE KAVIAR

HAUPTSPEISE

Riesling Spatlese Rauen 0,1 |

KROSS GEBRATENE UND GEFULLTE BIO-MAISPOULARDENBRUST
Maispoularde / Rahmwirsing / Austernpilze / Kartoffelgratin / weil3e Pfeffersauce

oder

VEGETARISCH
STRUDEL VON DER KNOLLENWINDE
SuRkartoffel / Rahmwirsing / Austernpilze / karamellisierten Maronen /
weil3er Truffel Schaum

DESSERT
Manzoni Ultimo Passito Venetien 0,05 |

KOMMT UND RATET, WAS IM OFEN BRATET!
glacierter Bratapfel / Marzipan - Stollen / Glihwein — Sauce / Bourbon Vanille — Eis

Anderungen vorbehalten
Variante ohne Alkohol moglich, bitte bei der Ticketreservierung angeben -
ebenso ob Menii mit Fleisch oder vegetarisch



